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EDITORIAL

UM SONHO DE CONSUMO

{ MINIMAMENTE PROCESSADOQS:

tém conquistado pessoas de diferentes
perfis e renda e ja sdo comercializados
em todos os segmentos varejistas — desde
feiras livres e quitandas a supermercados.
Esses produtos também estdo ganhando
espaco no mercado institucional, como
bares, restaurantes e hospitais.

O custo relativamente alto desses
produtos ainda limita um maior con-
= sumo nas classes C e D. Mas, segundo
Sandra Caires Saboia, do Grupo Pdo de
Acglcar, uma das nossas entrevistadas no

Mayra Monteiro Viana (esq.) e Renata Pozelli Sabio
sao as autoras da Matéria de Capa desta edicao.
5i N

Uma das justificativas de muitos
consumidores para o baixo consumo de
hortifruticolas é o tempo gasto no prepa-
ro dos mesmos. Com o processamento
minimo, a praticidade para o consumo
dos hortifruticolas aumenta muito. Nao é
apenas o consumidor quem ganha com
isso, mas o préprio produtor, que pode
agregar valor ao seu produto ao acres-
centar praticidade.

Atualmente, esse atributo ndo é exi-
gido apenas por mulheres de alta classe
socioecondmica e que trabalham fora. Os
hortifruticolas minimamente processados

Forum, o sonho de consumo das classes
C e D, na area dos hortifruticolas, sdo os
minimamente processados. “O desafio é
adequar o preco ao bolso dessas classes.
Quando ha essa adequacgao, é estouro de
vendas”, comenta. A classe C passou a
ser o maior grupo de consumo no Pais em
2008, representando 46% da populagao,
segundo o Instituto de Pesquisa Ipsos.

O custo versus o preco final é ou-
tro mito importante a ser desvendado.
A simples comparagao entre o valor da
hortalica na roca e o de comercializacdo
na forma de minimamente processado
nas gondolas dos supermercados mostra

uma margem muito elevada. No geral, o
valor recebido pelo produtor de hortifru-
ticola na roga, levantado pelo Hortifruti/
Cepea, é dez vezes menor se comparado
ao prego do produto minimamente pro-
cessado no varejo. Enquanto na roga se
comercializa uma hortalica por R$ 0,30
a cada 200 gramas, no varejo, o produto
processado ultrapassa os R$ 3,00/200 gr.

Essa elevada margem ndo se traduz
automaticamente em lucro, mas repre-
senta as diversas ineficiéncias que esse
segmento tem enfrentado para se conso-
lidar. Elas sao muitas: alto risco (auséncia
de legislacdo e padronizagdo, inseguran-
¢a do alimento, baixa capacitagdo da
mao-de-obra), elevado custo de logistica
com a Cadeia de Frio, baixo consumo
e elevadas perdas no processo de be-
neficiamento e de venda. A base para a
reducdo dessa margem encontra-se em
uma legislacdo especifica para diminuir
a informalidade desse segmento. Outro
ponto importante para a consolidagdo
do setor é a profissionalizagdo das bene-
ficiadoras, promovendo um produto de
qualidade e seguro.
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de seu interesse,

Cadastre-se

no site do Cepea
www.cepea.esalg.usp.br/hfbrasil

preceliic,

Vocé ndo precisa esbe:ar até a proxima edicao para se manter
informado a respeito dos precos dos produtos-alvo da Hortifruti Brasil.

Receba toda segunda-feira no seu e-mail os pregos dos hortifruticolas

Para se cadastrar é necessdrio entrar na pagina da Hortifruti Brasil
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O mercado de hortifrutico-
las minimamente proces-

sadas esta crescendo muito
no Brasil. Por isso, a edicao

deste més traz um panorama

do setor, apontando as prin-
cipais barreiras e oportuni-
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Especialistas na
drea de minima-

mente processados abordam
questoes relevantes para o setor,
como legislagao e viabilidade de
implementagao de uma unidade
de processamento minimo.
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A revista Hortifruti Brasil pertence ao
Cepea.

CITROS UVA

A reproducdo dos textos publicados

pela revista s6 serd permitida com a

Tradicionais e novos leitores
conferiram a edicao de junho
Especial Tomate, sobre custo
de produgao, no nosso estande
na Hortitec (SP), realizada de
11 a 13 de junho. O estande
da Hortifruti Brasil ja se tornou
ponto de encontro entre leito-
res e analistas da publicagdo,
para a troca de informagoes so-
bre o setor.

Na feira, a Hortifruti Brasil lan-
cou a Secao Eletrénica da revista.
O objetivo € que, entre uma edi-
¢do e outra, o leitor se mantenha
atualizado com pregos semanais.
Cadastre-se também!
www.cepea.esalg.usp.br/hfbrasil.
As Secoes serdo enviadas a partir
de julho.
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AO LEITOR

ESCREVA PARA NOS
Envie suas opinides, criticas

e sugestdes para:

Hortifruti Brasil

Av. Centenario, 1080

Cep: 13416-000 - Piracicaba (SP)
hfbrasil@esalg.usp.br

Envie também a fotografia
da sua produgao

HORTIFRUTI
BRASIL ON-LINE

A

-

L |

' ~ Acesse a versio on-
| line da Hortifruti

bk a  Brasilnosite:
www.cepea.esalq.usp.br/hfbrasil.
A (ltima edicdo é atualizada até o
DIA 10. Além disso, todas as edicdes
estdo disponiveis no site.

Estufa de mudas de tomate

Fotografias enviadas por Polyana Curty de Oliveira da estufa de producdo de mudas de tomate do seu pai, o Sr. Janilson Cunha. A
estufa esta localizada em Séo José de Ubé (RJ). As imagens sdo referentes ao semeio realizado em maio. Essas mudas ja foram trans-

plantadas e os tomates devem ser colhidos em agosto.

OPINIAO

Contaminacao por agrotoxico

Fiquei surpreso ao ler o texto Estudo avalia
contaminagcdo em mamao na secao Mamao
da edicdo n° 68 da Hortifruti Brasil. Temos
um rigoroso controle sobre agrotéxicos uti-
lizados nos pomares de mamao, visto que o
EUREPGAP exige dos exportadores laudos
de analises de multiresiduos dos frutos ex-
portados. Acompanhamos semanalmente o
monitoramento de todas as atividades na la-
voura quanto aos residuos. Quanto ao meio
ambiente, temos rigorosas normas, desde o
uso de IPIs até o manejo com a area produ-
zida. Acredito que a Anvisa deveria realizar
uma nova pesquisa.

José Carlos Marcondes Soares
cmexportacao@hotmail.com

Mais rigor da vigilancia sanitaria

Gostaria de reiterar o e-mail do Sr. Wilson
Passos, da Fischer Frutas, publicado na edi-

¢do n° 67 da Hortifruti Brasil. Penso que
deveria haver maior rigor dos érgaos publi-
cos de vigilancia sanitaria e também dos 6r-
gaos de defesa do consumidor em averiguar,
dentro dos padrdes da Associagdo Brasileira
de Produtores de Maca (ABPM), se a fruta
apresentada € aquela que a caixa indica (Ex.
Cat.1). Para isso, seria importante tornar o
peso do selo da ABPM similar ao de um se-
lo do Inmetro. Aliado a isso, o setor deveria
realizar uma campanha em rede nacional,
orientando o consumidor a adquirir apenas
produtos com esse selo de qualidade.

Elaudir Werner Bottcher
elaudiruan@estadao.com.br

Obrigada por enviarem suas opinibes para
a Hortifruti Brasil. Para que a comunidade
hortifruticola ganhe cada vez mais forca, é
necessdria a participagcdo de todos. Conti-
nuem enviando suas ddvidas, criticas, su-
gestoes e opinioes.

ica

A Hortifruti Brasil realizou o seu
I Simposio Econdémico de Frutas
e Hortalicas nos dias 12 e 13 de
junho na Hortitec. Leitores de
diversas regides do Brasil presti-
giaram o evento e conferiram as
principais perspectivas para o se-
gundo semestre de 2008. O nos-
so objetivo € tornar o Simpoésio
parte do calenddrio de atividades
da Hortifruti Brasil na Hortitec.

Leitores prestigiam o | Simpésio Econémico realizado na Hortitec

Perspectivas do Mercado
de Frutas ¢ Hortalicas

'
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PROCESSAMENTO MINIMO

E so servir!

Os produtos minimamente processados ja
estdo presentes no dia a dia de muitos consumi-
dores. E uma nova realidade para um consumidor
que dispde de pouco tempo para o preparo de re-
feigbes, mas, nem por isso, deixa de se preocupar
com uma alimentacdo saudavel. E é justamente
para atender a essa demanda que foi criado o pro-
cessamento minimo de frutas e hortalicas.

No Brasil, faltam dados para avaliar o ta-
manho desse mercado, mas a percepgdo de
quem trabalha neste nicho é de franca expansao.
Algumas projegdes indicam o que mercado de
produtos hortifruticolas minimamente processa-
dos crescem no Brasil em torno de 20% ao ano,
e o faturamento anual gira em torno de US$ 1
milhdo. Esses nlimeros sdo pequenos, se compa-
rados com o mercado norte-americano (grafico

Por Mayra Monteiro Viana e
Renata Pozelli Sabio

abaixo), mas mostram a oportunidade de expan-
sdo desse mercado.

No Brasil, em 2006, as classes s6cioecono-
micas A e B representavam 70% do total do con-
sumo dos minimamente processados e o restante
era representado pela classe C e D, segundo San-
dra Caires Saboia, durante o IV Encontro Nacional
de Processamento Minimo de Frutas e Hortalicas.
Um fator que sinaliza a expansdo do segmento no
Brasil é o aumento de renda da classe C nos ulti-
mos dois anos.

Os produtores devem estar atentos a essa
oportunidade, bem como entender melhor os desa-
fios antes de entrar nesse mercado. O objetivo da
Hortifruti Brasil nesta edicdo é, exatamente, levantar
as oportunidades e as barreiras do mercado de mini-
mamente processados para o setor hortifruticola.

Faturamento anual do mercado de hortifruticolas
minimamente processadas nos Estados Unidos —
mllhoes de US$

__,J

BREVE HISTORICO ("

O processamento minimo comegou a crescer a
partir da década de 1950, quando surgiam, nos Esta-
dos Unidos, as redes de alimentagao rapida (fast food).
Diante do desafio de atender o consumidor com rapidez
e qualidade, essas redes demandavam produtos prontos
para o consumo, sobretudo alface, que se tornou o pri-
meiro dos minimamente processados.

A automagdo do processo de embalagem, que
ocorreu na década de 1980, possibilitou que a inddstria
norte-americana de processamento minimo obtivesse
maior escala e atendesse a crescente demanda por sala-
das prontas para o consumo.

No Brasil, o inicio da atividade de processamento
minimo em maior escala ocorreu no final da década
de 1970, com a chegada das redes de fast food no Pafs.
Porém, é desde meados de 1990, que tém sido desen-
volvidas no Brasil, de forma mais consistente e sistema-
tizada, pesquisas e tecnologias de processamento mini-
mo de frutas e hortaligas. Esses projetos tém permitido
a adaptagdo do processamento minimo a variedades
nacionais de frutas e hortalicas, bem como a obtencio

b
a0
$190

2001
de cultivares e hibridos mais adequados a este fim. \_ 4

Faturamento

\wlhm de US$)

Fonte: Fresh Cut — 2006 (http://www.freshcuteurope.com/downloads.htm)
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A importancia dos pro-
dutos minimamente proces-
sados (PMPs) no mercado de
hortifruticolas é crescente, de-
vido ao seu elevado grau de
conveniéncia. Na escolha dos
produtos a serem adquiridos,
consumidores que optam por
minimamente processados consideram fatores co-
mo praticidade, facilidade no preparo, higiene, qua-
lidade, aparéncia e frescor na hora da compra.

O consumo de produtos minimamente pro-
cessados é favorecido pelo menor tempo que a mu-
Iher dispde para o preparo de alimentos - crescente
ingresso feminino no mercado de trabalho -, e tam-
bém pela tendéncia de refei¢oes individuais, com
um maior niimero de pessoas morando sozinhas ou
levando refei¢oes prontas para o trabalho por mo-
rarem longe do emprego. Além disso, programas
mundiais que estimulam o consumo de frutas e hor-
talicas, como o “cinco ao dia” e 0 “dez ao dia”, que

_ OPORTUNIDADES:
CONVENIENCIA AGREGA VALOR AO PRODUTO

sugerem a ingestdo minima didria de 5 ou 10 por-
¢Oes de frutas e hortaligas por dia, favorecem o cres-
cimento do mercado de minimamente processados.
Também, empresas que trabalham com alimenta-
¢do, hospitais, clinicas e escolas estdo procurando
utilizar hortalicas minimamente processadas.

O crescente interesse dos supermercados e
demais comerciantes varejistas no Brasil em au-
mentar suas vendas de minimante processados in-
dica que a agroindustria desses produtos tem po-
tencial de crescimento no Pais. Muitas empresas
de processamento minimo realizam parcerias com
produtores, no intuito de obter matérias-primas de
qualidade e fornecimento constante. Assim, o pro-
dutor também é beneficiado, pois garante a venda
de sua mercadoria.

O fato de o processamento minimo agregar
valor as frutas e hortalicas tem atraido cada vez
mais produtores, contudo, é preciso estar aten-
to e preparado para os desafios de investir nesse
mercado.

MINIMAMENTE PROCESSADOS

Produto Minimamente Processado (PMP) €,
de acordo com a definicdo da Associacio Interna-
cional de Produtos Minimamente Processados (In-
ternational Fresh Cut Products Association - IFPA),
qualquer fruta ou hortalica que tenha sido fisica-
mente modificada da sua forma original, porém
mantém o frescor. Ou seja, sdo alimentos de ori-

gem vegetal que foram descascados, picados, tor-
neados, ralados, dentre outros processos, mas que
ainda assim apresentam caracteristicas de produ-
tos frescos. O objetivo principal do processamento
minimo é assegurar ao consumidor conveniéncia,
praticidade e seguranga sanitdria dos alimentos,
sem que haja perda de qualidade nutricional.

& MILENIA
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Logistica, falta de mao-de-
obra especializada, dificuldade
em manter a oferta e a qualida-
de, além da falta de frescor da
matéria-prima no momento da
chegada a planta de processamento
sdo os principais desafios enfrentados
por empresarios do setor.

Para tornar o produto mais atrativo para as
redes de supermercados, a maior parte das empre-
sas processadoras trabalha com procedimentos de
“recall’, isto é, a reposi¢do de produtos vencidos
por outros novos. Por isso, é importante que a
agroindustria ja contabilize um percentual de per-
da no ponto final.

Além disso, produtos processados ou arma-
zenados de forma inadequada podem resultar em
prejuizo. Um exemplo é o surto de intoxicagao
alimentar que ocorreu nos Estados Unidos em
2006, por conta de um lote de espinafre minima-
mente processado contaminado com Escherichia
coli. Devido a este surto, o pais todo deixou de
comer espinafre por alguns dias, ocasionando

Vale frisar que o processamento minimo nao
objetiva o reaproveitamento de frutas e hortalicas
que ndo puderam ser comercializadas intactas,
mas sim agregar valor a uma matéria-prima de
qualidade, visando levar conveniéncia e seguranga
até o consumidor. Nesse sentido, ndo é apropriado
utilizar frutas e hortalicas com algum tipo de dete-
rioragdo, mesmo que sejam utilizadas partes apa-
rentemente sadias. Certas caracteristicas da maté-
ria-prima exercem grande influéncia na qualidade
do produto final.

Entre os principais fatores a serem considera-
dos para a obtencdo de produtos de boa qualidade

, BARREIRAS:
LOGISTICA, QUALIDADE E SEGURANCA

stbita queda nas vendas e, conseqlientemente,
grande prejuizo a produtores e agroinddstrias pro-
cessadoras que ndo estavam bem estruturadas e
preparadas para suportar crises. No Gltimo dia 2
de junho de 2008, o Departamento dos EUA res-
ponsavel por aprovar alimentos e medicamentos
que entram naquele mercado - o Food and Drug
Administration (FDA) - alertou consumidores
norte-americanos sobre a presenca de um tipo de
salmonella incomum (Salmonella Saintpaul) em
alguns lotes de tomates. Até meados de junho,
383 casos de pessoas contaminadas foram repor-
tados para o FDA, e no minimo 48 pessoas foram
hospitalizadas. Em resposta, grandes redes de su-
permercados, como o Wall Mart, e de fast food,
como o McDonald’s, anunciaram que pararam de
comprar certos cultivares de tomate. O FDA nao
havia descoberto a causa da con-
taminacdo até o fechamen-
to desta matéria. Esse
é um exemplo de
prejuizo para o
segmento.

QUALIDADE E UM REQUISITO PRIMORDIAL
PARA O PROCESSAMENTO MINIMO

estdo as condigbes em que as frutas e hortaligas fo-
ram cultivadas, o ponto e os métodos de colheita,
fatores climaticos, o manuseio pés-colheita, os culti-
vares utilizados, além das condi¢des de embalagem,
transporte e armazenamento.

As frutas e hortalicas minimamente processa-
das passam por diversos processos que alteram a sua
apresentacdo para o consumidor. As etapas variam
de acordo com o produto, mas o processamento mi-
nimo inclui basicamente as atividades de pré-sele-
¢do e classificagdo da matéria-prima, operagdes de
lavagem, processamento (corte, fatiamento, descas-
que, descarogamento), sanitizagdo e embalagem.
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03\ Secdo Eletronica Hortifruti Brasil é o mais novo meio de divulgacao dos precos coletados pelo
Hortifruti/Cepea sobre dez produtos hortifruticolas (banana, batata, cebola, citros, mamao,
manga, meldo, tomate e uva) realizadas pela equipe Hortifruti. Logo, cenoura e maga também
serdo inclusas no projeto.

w4 Como funciona

Fara receber semanalmente a Secao Eletrdnica por e-mail, os interessados devem se cadastrar.
Nessa primeira fase do projeto, serdo dez Segoes Eletrdnicas (uma para cada cultura-alvo da
Hortifruti Brasil) enviadas todas as segundas-feiras com pregos didrios (batata, citros e tomate)
e semanais (demais produtos) para as pessoas cadastradas.

ol

[«

’f Cadastre-se

Fara se cadastrar € necessdrio entrar na pagina da Hortifruti Brasil no site do Cepea
www.cepea.esalq.usp.br/hfbrasil

hdj Contato

Caso tenha alguma divida ou sugestio, entre em contato conosco.
Hortifruti/Cepea - Esalq/USP

Av. Centendrio, 1080

Piracicaba (5P} - Cep: 13.416-000

E-mail: hibrasil@esalc.usp.br

Telefone: 19 3429.8808




1. Selecao

ETAPAS DO PROCESSAMENTO MINIMO

- 3. Descascamento -

Fotos: Dr. Murillo Freire (Embrapa)

No que diz respeito a
fisiologia e ao manuseio de
produtos minimamente pro-

cessados, os estudos ainda siao
insuficientes. Entretanto, ja se
sabe que esses produtos sdo mais
. pereciveis quando comparados ao
produto intacto. Os processos meta-
bélicos, que sdo acelerados pelo processamen-
to, resultam em alteragdes sensoriais que acele-
ram também a depreciagao do produto.

Assim, o retardamento dos processos meta-
bélicos é fundamental, visto que os minimamen-
te processados de alta qualidade devem possuir
aspecto fresco e consistente, textura aceitavel,
sabor e aroma semelhantes aos do produto in-
tacto e vida atil suficiente para que resistam ao
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sistema de distribuicdo. Neste aspecto, a logisti-
ca é um fator critico para a competitividade. O
tempo de transito e o correto acondicionamento
sdo essenciais para conservar o produto.

A logistica deve ser realizada com base em
um planejamento que tenha por objetivo desen-
volver estratégias com base nas peculiaridades
dos clientes, como a localizacdo dos centros de
distribuicdo e decisdes de niveis de estoque na
planta de processamento. Também devem ser
realizadas praticas que retardem os processos
de deterioragdo. Dentre essas praticas, a Cadeia
de Frio, que é a manutengdo da temperatura
adequada desde a colheita até a gondola do su-
permercado, é considerada a mais importante.

Embora o custo da implantagdo da Cadeia
de Frio seja elevado, ela é extremamente neces-




sdria, principalmente pelo fato de a temperatura am-
biente no Brasil ser relativamente alta. A Cadeia de Frio
estabelece que, logo apds a colheita, o produto deve
ser imediatamente resfriado para a retirada do calor de
campo e, em seguida, transportado o mais rapido pos-
sivel a planta de processamento. Recomenda-se que
a temperatura seja mantida baixa em todas as etapas
do processo e, inclusive, que a agua utilizada seja res-
friada. Quando o produto estiver pronto, devidamente
embalado, deve ser armazenado em camara fria a tem-
peratura em torno de 5°C ou enviado diretamente para
o local de venda, em caminhdes refrigerados.

Um dos grandes problemas registrados na Cadeia
de Frio é a temperatura no ponto de venda. Pesqui-
sas mostram que grande parte dos supermercados nao
respeita a temperatura adequada para a conservagao
do minimante processado, chegando a acondicionar o
produto a temperatura de até 20°C.

Deve-se lembrar que o processamento minimo
ndo assegura a esterilizacdo do produto, o que ocorre
é apenas uma sanitizagao, que reduz os contaminantes
até um nivel considerado aceitavel. Por isso, o controle
da temperatura torna-se essencial para que o produto
possa ser considerado seguro.

A embalagem também é parte essencial para as-
segurar qualidade. Cada fruta ou hortalica tem uma
atividade metabdlica prépria, e a embalagem deve ser
especifica para cada produto. Uma embalagem consi-
derada eficaz deve contribuir para a manutengdo do
frescor e para o aumento da vida de prateleira do pro-
duto.

Cloreto de polivinila (PVC), polipropileno (PP) e
polietileno (PE) sdo os tipos de filmes mais empregados
em embalagens. Nos Gltimos anos estdo, porém, sendo
utilizados novos materiais e misturas gasosas, princi-
palmente em paises desenvolvidos. Ja é possivel en-
contrar, por exemplo, embalagens com absorvedores
de umidade, etileno, oxigénio, indicadores de tempo e
temperatura e embalagens que podem ser levadas dire-
tamente para o forno de microondas.

Outra fungdo da embalagem é estimular o consu-
midor a comprar esses produtos. Para isso, é importan-
te que sejam colocadas informagdes sobre o produto
no rétulo, sobretudo nutricionais, visto que o consumi-
dor tem demonstrado cada dia mais preocupagdo com
uma alimentacio saudavel.

Em um segmento em que as inovagdes e mudan-
¢as ocorrem em ritmo acelerado e os consumidores sdo
bastante exigentes, somente empresas bem estrutura-
das conseguirdo se consolidar no mercado.

Saia do comum e parta
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E ECONOMICAMENTE VIAVEL )
UMA UNIDADE DE PROCESSAMENTO MINIMO?

Responder a essa questdo foi o desafio da Hortifruti Brasil para o doutorando em Fi-
siologia Vegetal da Universidade Federal de Vigosa (UFV), Mateus da Silva Junqueira.
Mateus é formado pela UFV em Engenharia de Alimentos e tem desenvolvido traba-

Opinido: Mateus da Silva Jungueira

O custo inicial para montar
uma unidade de pequeno porte
de processamento minimo ndo é
uma barreira para os produtores
que pensam em diversificar seus

P———= negocios. Ele pode se tornar viavel

W BRASIL - Julh
T

W

3

principalmente se o empreendedor montar uma
planta dentro de uma cooperativa de produtores.
Assim, economiza-se em estrutura fisica e ganha-
se em escala/logistica. O grande desafio desses
cooperados serd principalmente manter o pa-
drao e a qualidade do produto e ter um grupo de
compradores fiéis, de preferéncia com um prego
minimo pré-contratado, para garantir uma receita
anual compativel com os investimentos.

Apesar dos desafios, este é o segmento dos
hortifruticolas que mais tem crescido nos dltimos
anos e pode representar uma oportunidade para
os produtores de pequena e média escala. A simu-
lacao da viabilidade econémica de uma unidade
de processamento descrita nas tabelas ao lado
refere-se a um modelo de cooperativa de produ-
tores, localizada numa cidade com 60 mil habi-
tantes, que permitiria a venda direta, descartando
o atravessador.

O volume semanal de processamento de
uma unidade para atender um mercado desse porte

v A

Ihos na area de pés-colheita, com énfase em produtos minimamente processados.

poderia ser calculado com base no consumo mé-
dio de hortalicas do Sudeste do Pais: 100g de horta-
licas por habitante/dia - segundo dados da Pesquisa
de Orcamento Familiar do IBGE, de 2003. Para 60
mil habitantes, o consumo semanal seria de 42 to-
neladas. Estimando que essa cooperativa atendesse
3,5% deste total, o processamento semanal da coo-
perativa seria de 1,5 tonelada/semana.

Para tal estrutura, a cooperativa de produto-
res deveria desembolsar inicialmente R$ 140 mil
para adequar um espaco da cooperativa em uma
planta processadora (Tabela 1). O custo total anual
de producdo estaria em torno de R$ 272 mil (Tabe-
la 2). Para tornar lucrativo o investimento, as horta-
licas (por exemplo, couve, cenoura, alface, beter-
raba, batata, etc) deveriam ser vendidas em torno
de R$ 0,90 por 200 gramas do produto embalado.
Isso geraria uma receita anual de R$ 330 mil.

O investimento inicial pode ser capital pro-
prio ou obtido por financiamento. No cenario
com recursos proprios, o retorno do investimento
poderia ocorrer em menos de 2 anos (sem embu-
tir o calculo do custo de oportunidade do capital
préprio na planilha). Com financiamento em 48
meses e com 12% de juros anuais, o retorno do
investimento, no minimo, levaria o dobro do tem-
po, ou seja, 4 anos.




Esses calculos sdo uma estimativa pre-
liminar de uma unidade processadora, e o
calculo de retorno é uma referéncia para os
que pretendem se aprofundar no assunto. E
importante, para quem esta construindo um
projeto de uma unidade processadora, obser-
var que o preco de venda e a fonte de recursos
do investimento sdo varidveis muito sensiveis

e importantes para andlise da viabilidade.

O desafio de produzir produtos minima-
mente processados ndo se concentra somen-
te em alavancar o capital para construcao da
planta processadora, mas em saber trabalhar
com essa canal de comercializagdo que ainda
representa um nicho de mercado no Brasil, fo-
cado nos grandes centros urbanos.

Tabela 1.

Estimativa de investimento inicial

de uma unidade de processamento minimo (1,5 t/semana)
Principais investimentos Valor (R$)
Capital Inicial R$ 30.000,00
Adequacao de Infra-estrutura da cooperativa R$ 20.000,00
Equipamentos R$ 60.000,00
Veiculo utilitario-refrigerado R$ 30.000,00

Total R$ 140.000,00 |

Tabela 2.

Estimativa do custo anual de producao
de uma unidade de processamento minimo (1,5 t/semana)
Principais custos Valor (R$)
- Matenals diretos R$ 120.000
(matéria-prima, embalagens, EPI’s, etc)

Mao-de-obra (1 supervisor, 5 funcionarios) R$ 60.000
custo de co.merC|aI~|zagao R$ 37.000
(impostos, divulgacdo, etc)

Custos fixos (agua, qu,~c0mbust|vel/ R$ 55.000
telefone, conservacao, pecas)
Total R$ 272.000,00

¥ Durabilldade e sabor, frutos
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E NECESSARIO GARANTIR
A SEGURANCA DO ALIMENTO

Uma das etapas mais importantes do pro-
cessamento diz respeito a sanitizagdo do produ-
to, pois mais do que oferecer comodidade e con-
servar as propriedades nutricionais e sensoriais,
o objetivo do processamento minimo é gerar
produtos livres de contaminagao.

O cloro ainda é o agente sanitizante mais
utilizado, mas pelo fato de incorporar algumas
substancias ndo desejaveis ao produto, alternati-
vas estdo sendo buscadas e pesquisas estdo sen-
do feitas para avaliar a utilizagdo de acido pera-
cético e 0zdbnio como sanitizantes.

Para garantir a seguranca de frutas e hortaligas
minimamente processadas, recomenda-se a adogdo
de algumas ferramentas de gerenciamento na ca-
deia de produgdo, como as Boas Praticas Agricolas,
Boas Préticas de Fabricacdo e o Sistema de Andlise
de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

As Boas Préticas Agricolas sdo um conjunto
de normas para se atingir o padrao de identidade e
qualidade da matéria-prima. Algumas providéncias
que garantem que a matéria-prima esteja dentro dos
padrdes de qualidade e seguranca necessarios para
0 processamento minimo sdo: prevengao da conta-
minagdo microbiana, avaliacdo de riscos e de uso
da terra, avaliagdo do uso de pesticidas, adogdo de
praticas de higiene para os empregados.

As Boas Praticas de Fabricacdo retinem
principios e regras para o manuseio correto de
alimentos, abrangendo desde as matérias-primas
até o produto final.

O Sistema de Andlise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC) é um meio siste-
matico para a identificacdo de perigos em qual-
quer ponto da produgdo de alimentos, avaliando
o risco e determinando a drea onde o controle
é necessario. Esse sistema foi desenvolvido para
garantir a producdo de alimentos seguros a satide
do consumidor. Por isso é utilizado no proces-
so de melhoria da qualidade, fazendo com que
o consumidor fique mais satisfeito, ampliando,
conseqiientemente, as possibilidades da empresa
conquistar novos mercados.

A rastreabilidade, no que diz respeito a
seguranca alimentar, € a garantia de que o con-
sumidor tem em maos um produto controlado
em todas as fases anteriores a sua compra. Esse
sistema é de grande importancia para frutas e
hortalicas minimamente processadas, visto que
o processamento inclui vdrias fases, as quais
podem comprometer a seguranca e a qualidade
do produto. A rastreabilidade exige controles e
certificagdes em vdrios pontos da cadeia produ-
tiva e os custos envolvidos acabam sendo altos.

TEMOS MUITO QUE AVANCAR...

O mercado de minimamente processados
ainda estd em desenvolvimento. As dificuldades
enfrentadas pela agroindustria ainda sao muitas. Ter
fornecedores que garantam matérias-primas com
qualidade e volume definidos e também reduzir
custos de producdo, de modo a baixar o prego ao
consumidor, sdo algumas das principais.

Alguns pesquisadores apontam que o desen-
volvimento desse mercado requer ainda que agroin-

dustrias mudem o foco de “volume” para “qua-
lidade” do produto. Ha uma lacuna
também no que diz respeito a
legislagdo especifica que
' regulamente o segmen-

to. Outro entrave as agroindstrias é a concorréncia
sofrida com supermercados. Muitos processam fru-
tas e hortaligas, inclusive de forma inadequada, ndo
respeitando a Cadeia de Frio nem a qualidade da
matéria-prima, dentre outras etapas essenciais para
garantir um produto seguro e de qualidade.

Nos Estados Unidos esse quadro ja foi uma
realidade, mas com o crescimento da demanda por
esses produtos e com o aumento das empresas pro-
cessadoras, houve reducdo do niimero de supermer-
cados processando. A expectativa € que essa evolu-
¢do também ocorra no Brasil.

De acordo com profissionais da agroinddstria,
faltam pesquisas sobre os problemas especificos do
Pais. Contudo, a crescente demanda por essa catego-
ria de produto deixa claro que as frutas e hortalicas
minimamente processadas ndo estdo de passagem,
vieram para ficar. |
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cebola

1,10

O Brasil importou 135 mil toneladas de ce-
bola da Argentina entre janeiro e maio deste ano,
de acordo com a Secretaria de Comércio Exterior
(Secex), aumento de 18% em relagdo ao mesmo pe-
riodo de 2007. Do total, 87% foram importados en-
tre abril e maio, época em que havia pouco bulbo
nacional sendo ofertado. Outro fator que contribuiu
para o aumento das compras externas foi a valori-
zacdo do Real em relagdo ao peso. As importagoes
devem terminar no inicio de julho, com a intensi-
ficacdo da colheita em Minas Gerais e em Goias,
juntamente com a manutengao da oferta do Vale do
Sao Francisco.

A expectativa de exportadores brasileiros é que
os embarques de cebola em 2008 sejam inferiores
aos de 2007, visto que ainda ndo ha indicios de pro-
blemas na safra da Argentina neste ano. Em 2007, o
Brasil exportou 36 mil toneladas de cebola para a
Argentina, segundo a Secex, sendo que 78% desse
total foi enviado entre julho e setembro, periodo de
pico de oferta nas lavouras brasileiras, o que con-
tribuiu para amenizar a queda do prego interno na-
queles meses. A maior demanda argentina, naquele
ano, deveu-se a quebra da produgdo local, por conta
de geadas registradas entre abril e maio, época de
desenvolvimento da safra.
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Cebola nordestina valoriza em junho
Precos médios recebidos por produtores nordes-
tinos pela cebola IPA 11 na roga - R$/kg

Fonte: Cepea
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Por Yuri Uchoa Rodrigues

As regides de Cristalina (GO), Santa Juliana
(MG) e Sdo Gotardo (MG), que iniciaram a colheita
da cebola em maio, devem entrar em pico de oferta
em julho, pressionando o valor do bulbo. Por conta
do maior volume nacional, as importagdes brasilei-
ras de cebola argentina devem finalizar neste més.
Cristalina deve colher cerca de 40% da sua produgao
total em julho, enquanto Minas Gerais colhe cerca de
30%. Nos dois estados, segundo produtores locais,
ha possibilidade de queda da produtividade, devido
ao grande volume de chuva no primeiro trimestre do
ano. Até junho, a oferta de cebola no mercado nacio-
nal foi baixa, o que garantiu precos elevados.

As regides cebolicultoras do Sul finalizam as
atividades de plantio, tanto transplante quanto se-
meio direto, em julho. Segundo produtores locais,
até o inicio de junho, ndo foram registrados proble-
mas quanto ao desenvolvimento das mudas, mesmo
com periodos de frio intenso e ocorréncia de geadas.
Assim, a colheita na regido deve iniciar no final de
outubro, como na safra anterior.

Séo José do Rio Pardo e Monte Alto, principais
regides produtoras do estado de Sao Paulo, devem
ofertar um baixo volume de cebola no mercado na-
cional em julho. Normalmente, este més é de pico de
safra nas regides, mas, devido as constantes chuvas
em abril, houve atraso no transplante das mudas, que
s6 pdde ser concluido na primeira quinzena de maio.
De acordo com produtores dessas regides, o atraso do
transplante em cerca de cinco semanas deve ocasio-
nar queda na produtividade — ap6s a muda atingir um
determinado estagio de desenvolvimento ideal para o
transplante, ela comecga a perder vigor fisiolégico. O
pico de colheita em Sdo José do Rio Pardo e Monte
Alto deve ocorrer entre a segunda quinzena de agosto
e setembro.
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A safra das secas de batata estd prevista para
encerrar em julho. Mesmo assim, a oferta deve per-
manecer elevada neste més por conta do atraso no
plantio do tubérculo no Sul de Minas Gerais e no
Sudoeste Paulista. As chuvas registradas nessas regi-
Oes em fevereiro deslocaram parte da colheita para
o final de julho. Nas lavouras do Parand (Curitiba,
Ponta Grossa, S3o Mateus do Sul e Irati), a safra deve
finalizar na primeira quinzena deste més. Outro fator
que deve contribuir para a manutengido do volume
de batata em julho é o pico de colheita em Crista-
lina (GO). A estimativa é que sejam colhidos 4.900
hectares do tubérculo — somando-se a drea do Sul de
Minas, Sudoeste Paulista, Parand e Cristalina — alta de
30% em relagdo ao mesmo periodo de 2007. Em ju-
nho, apesar da baixa produtividade nas lavouras Para-
n4, a intensificacdo da colheita no estado aumentou
o volume de batata disponivel, derrubando o preco.

A area total cultivada em Vargem Grande do
Sul (SP) na safra 2008 é préxima de 9.000 hectares,
cerca de 7% maior que a do ano passado. A colheita
da safra de inverno inicia no fim de julho, periodo
em que serdo cultivados os dltimos 900 hectares da
safra. De acordo com produtores locais, 425 hectares
do tubérculo devem ser ofertados neste més, area se-
melhante a do mesmo periodo de 2007. Para agosto,
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Batata desvaloriza com maior oferta
Precos médios de venda da batata agata
no atacado de Sao Paulo - R$/sc de 50 kg

Fonte: Cepea

Por Alvaro Legnaro e
Renata Pozelli Sabio

no entanto, a area disponivel para colheita deve ser
45% inferior a do ano passado, visto que as chuvas
registradas em abril atrasaram o cultivo, causando um
buraco na oferta. Conseqiientemente, o pico de safra
na regido deve ocorrer entre setembro e outubro.

O plantio de batata na Chapada Diamantina
(BA), que colhe, praticamente, durante o ano todo,
deve ser intensificada em julho. Segundo produtores,
1.638 hectares devem ser cultivados na regido entre ju-
lho e agosto. Esse volume, que representa 25% da drea
total prevista para a safra de 2008, deve ser colhido
entre novembro e dezembro, pico de oferta na regido.

A drea de batata cultivada na safra de inver-
no 2008 do Sudoeste Paulista deve ser semelhante a
do ano anterior. A estimativa inicial era de aumento,
por conta dos altos precos do tubérculo na safra de
2007. Contudo, o encarecimento dos insumos e do
arrendamento de terra neste ano, aliados a expectati-
va de bons precos para culturas como graos e feijao,
inibiram maiores investimentos em area de batata no
Sudoeste Paulista. Além disso, com o atraso no ca-
lendario de colheita em Vargem Grande do Sul (SP),
havera concentracao de oferta no mercado em outu-
bro, periodo de pico de safra no Sudoeste Paulista.

As geadas ocorridas na segunda quinzena de ju-
nho no Sul do Pais prejudicaram as lavouras de batata
destinadas a producao de sementes em Campo Mou-
rdo, norte do Parand. As sementes cultivadas nessa re-
gido geralmente sdo destinadas para Guarapuava (PR) e
Agua Doce (SC), que produzem o tubérculo para con-
sumo in natura. Segundo bataticultores, ainda é cedo
para avaliar os prejuizos, mas, caso as perdas nas la-
vouras do norte paranaense sejam significativas, a baixa
oferta de batata-semente poderd limitar o aumento de
4rea na safra 2008/09 em Guarapuava e Agua Doce.

Julho de 2008 - HORTIFRUTI BRASIL - 17
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Mais tomate em julho

A oferta de tomate deve aumentar em julho, com
a concentragao da colheita nas lavouras da safra de in-
verno. Em junho, o baixo volume sustentou o prego do
tomate em relacdo a maio, mas valorizou o fruto em
comparacado a junho de 2007. A valorizagdo ocorreu
tanto pela diminuigao da drea de plantio quanto pela
queda da produtividade neste ano.

[+

Pico de oferta em
Mogi Guacu e Araguari

As regides de Mogi Guacu (SP) e Araguari (MG)
entram em pico de oferta em julho. Segundo pro-
dutores, devem ser colhidos cerca de 1,3 milhdo de
pés na regido paulista neste més e 1,4 milhdo de pés
na praga mineira, reducio de 35% e de 30%, res-
pectivamente, sobre o mesmo periodo de 2007. A
diminui¢do da oferta nessas regides estd atrelada a
menor area cultivada e a queda na produtividade,
causada por bacteriose e broca-do-fruto. A estimati-
va é que a produtividade fique entre 280 e 300 cx/
mil pés até o final de julho — no mesmo periodo de
2007, a média foi de 350 cx/mil pés.

Sao José de Uba intensifica colheita

O volume de tomate em Sao José de Uba (R))
deve aumentar a partir de julho, com a intensificagao
da colheita na regido. Segundo produtores, cerca de
1,5 milhdo de pés devem ser colhidos neste més. Sao
José de Uba também estd enfrentando problemas com

18,71
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Precos se sustentam em junho

Precos médios de venda do tomate salada AA lon-
ga vida no atacado de S3o Paulo - R$/cx de 23 kg

Fonte: Cepea
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Por Larissa Gui Pagliuca e
Renata Pozelli Sabio

tomatecepea@esalq.usp.br

a broca-do-fruto e geminivirose, o que deve reduzir
a produtividade média da regido, que na temporada
passada esteve em torno de 300 a 350 cx/mil pés.

Norte do Parana encerra
primeira parte da safra de inverno

A primeira parte da safra de inverno do norte do
Parand, que iniciou em abril, encerra em julho, com me-
nor rentabilidade quando comparado as demais pragas
ofertantes no periodo. O tomate foi comercializado na
regido a R$ 19,20/cx de 23 kg entre abril e junho — mé-
dia ponderada pela porcentagem colhida em cada més.
Apesar do prego elevado, a queda da produtividade au-
mentou o valor minimo necessario para cobrir os gastos
com a cultura (R$ 14,00/cx). A menor produtividade,
abaixo de 180 cx/mil pés em muitas lavouras, se deve
ao grande volume de chuva entre abril e maio aliado as
baixas temperaturas, que aumentaram a incidéncia da
requeima, causada pelo fungo Phytophthora infestans.
Com relagdo a segunda parte da safra de inverno — de
agosto a dezembro —, a estimativa é de 2,6 milhdes de
pés de tomate cultivados, diminuigao de cerca de 10%
em relagdo ao mesmo periodo de 2007.

Paty do Alferes e Sumaré
deixam mercado mais cedo

A primeira parte da safra de inverno de Sumaré
(SP) e de Paty do Alferes (R]) deve encerrar no inicio de
julho, um més antes em relagdo a 2007, por conta das
reducdes de drea e de produtividade. Paty do Alferes e
Sumaré também registraram problemas com requeima
e broca-do-fruto. Com isso, a produtividade caiu para
180 e 300 cx/mil pés nas lavouras paulista e fluminen-
se, respectivamente. Por conta da menor oferta, o toma-
te salada AA longa vida foi comercializado, entre abril
e junho, as médias ponderadas pelo volume colhido de
R$ 35,40/cx de 23 kg em Sumaré e de R$ 27,16/cx de
23 kg em Paty do Alferes, altas de 168% e 163%, res-
pectivamente, sobre o mesmo periodo de 2007. Esses
valores também sao superiores ao minimo estimado por
produtores para cobrir o gasto com a cultura (R$ 14,00/
cx). Mesmo obtendo rentabilidade positiva, a previsao
é de reducdo de area para a segunda parte da safra de
inverno, que ocorre entre setembro e dezembro.

SECAO ELETRONICA TOMATE
Cadastre-se € receba pregos semanais de tomate.

www.cepea.esalq.usp.br/hfbrasil
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A safra de inverno de cenoura deve iniciar em
julho — com a colheita em Sdo Gotardo (MG) e Cris-
talina (GO) - e finalizar em outubro. Por conta do
clima mais seco no periodo, hd menor incidéncia de
doengas. Com isso, a produtividade tende a ser maior
nesta safra, quando comparada a de verdo. Além dis-
so, as variedades cultivadas no inverno apresentam
maior produtividade, garantindo um rendimento
médio de 2.600 caixas de 29 kg de cenoura “suja”
por hectare, enquanto que no verdo a produtividade
média é de 1.600 cx/ha. Com o aumento da ofer-
ta em julho, a previsao é que os pregos da cenoura
continuem em baixa. Ao mesmo tempo, a queda no
preco pode ser freada pela reducdo da drea deste ini-
cio de safra. A baixa cotagdo registrada entre janeiro
e margo, abaixo do minimo estimado para cobrir os
gastos com a cultura na regido, desestimulou investi-
mentos na cultura.

A cenoura foi comercializada nas rogas da
safra de verdo 2007/08, entre abril e junho, a mé-
dia de R$ 16,71/cx de 29 kg, valor muito acima
dos custos de producdo, segundo os produtores.
Contudo, nao foram todos os produtores que ti-
veram rentabilidade positiva na safra de verdo,
pois entre os meses de novembro de 2007 e margo
de 2008, a cenoura foi comercializada a pregos
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Cenoura desvaloriza em junho

Precos médios recebidos por produtores de Sao
Gotardo pela cenoura suja na roga - R$/cx 29 kg

Fonte: Cepea
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Por Ménica Georgino

abaixo do custo de produgdo. Por conta desse re-
sultado, ainda ndo ha um consenso sobre a area
da safra de verdao 2008/09, cujo plantio inicia em
setembro.

Apesar da baixa oferta de cenoura no mercado,
o preco da raiz caiu em junho, em decorréncia da
menor demanda. Segundo agentes, os constantes au-
mentos de prego entre abril e maio afastaram muitos
consumidores. No (Gltimo més, a cenoura “suja” foi
comercializada nas rogas de Minas Gerais, Goids e
Bahia a R$ 16,71/cx de 29 kg, em média, valor 15%
abaixo do registrado em maio, mas acima do mini-
mo necessario para cobrir os gastos com a produgao,
estimado em junho pelos produtores em R$ 6,76/cx
de 29 kg, considerando uma produtividade média de
1.760 caixas por hectare. Como resultado, o agricul-
tor fechou o més com rentabilidade positiva.

De acordo com o Centro de Previsdo de Tem-
po e Estudos Climaticos (Cptec/Inpe), a previsao
para julho e agosto é de clima seco em Cristalina
(GO), Irecé (BA) e Sao Gotardo (MQ), principais
regides que estdo semeando e colhendo cenoura
no Pafs. A baixa umidade deve contribuir para a
formagdo e colheita da raiz. Ao mesmo tempo,
uma queda acentuada na temperatura, devido as
massas de ar frio comuns nesta época do ano no
Sul e Sudeste do Pafs, as cenouras podem apresen-
tar menor calibre.

O plantio de cenoura da temporada de inverno
de Sdo José do Rio Pardo (SP), que iniciou em me-
ados de maio, finalizou em junho. De acordo com
produtores locais, a principal cultivar plantada na re-
gido é a nantes. A cenoura da safra de inverno de Sdo
José do Rio Pardo é comercializada entre setembro e
novembro, e a drea para a temporada de 2008 deve
ser semelhante a cultivada no ano passado. Embora
o prego da raiz estivesse elevado na época de se-
meio, a beterraba, que é uma cultura que compete
em area de cultivo com a cenoura na regido, estava
ainda mais valorizada, freando o aumento do plantio
de cenoura na regiao.
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A colheita de meldo no Vale do S3o Francisco,
que compreende as regides de Petrolina (PE) e Juazeiro
(BA), deve ser intensificada em julho. A maior oferta
no periodo deve-se a retomada do plantio em maio e
junho, apés uma quebra de produtividade de até 60%,
por conta de chuvas intensas entre margo e abril deste
ano. Produtores esperam aumentar o volume de ven-
das em julho e, conseqiientemente, reduzir os prejui-
zos da temporada. No entanto, este més ndo é muito
indicado para a producdo eficiente de meldo na re-
gido, uma vez que ha previsao de baixas temperaturas
durante algumas noites (15°C), podendo prejudicar o
desenvolvimento da fruta e até mesmo paralisar a agao
dos agentes polinizadores. O clima exerce influéncia
substancial na produgao e qualidade do melao. A tem-
peratura é o principal fator climatico que afeta a cultu-
ra, desde a germinagdo de sementes até a qualidade do
fruto pronto pra ser colhido. As sementes do meloeiro
germinam lentamente a temperatura de 15°C, sendo
que as temperaturas 6timas para germinacgao de se-
mentes de melGes situam-se entre 24 e 35°C. Para ha-
ver bom crescimento das plantas e boa produtividade,
a cultura necessita de temperaturas elevadas, na faixa
de 20 a 35°C. Agentes do setor afirmam que abaixo de
12°C, o crescimento do meloeiro é paralisado. Ape-
sar da melhora na qualidade da fruta no Gltimo més,
produtores registraram a colheita de mel&es mididos, o
que deverd ocorrer em maior volume em julho, justa-
mente frente a provavel queda nas temperaturas.
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Precos disparam com oferta escassa
Precos médios de venda do meldo amarelo tipo
6-7 no atacado de Sao Paulo - R$/cx de 13 kg

Fonte: Cepea

Por Lilian Cabral Missura

A colheita de mel6es amarelos e nobres da safra
2008/09 do Rio Grande do Norte e Ceara inicia em
julho, devendo se estender até fevereiro de 2009. Nes-
te més, a oferta deve ser voltada exclusivamente para
o mercado interno. A partir de agosto, com a intensi-
ficagdo da colheita, iniciam as exportagdes da fruta.
Em setembro, o volume embarcado deve aumentar,
principalmente de variedades nobres. Diferente do es-
perado, as negociagdes dos contratos ndo encerraram
em junho, devendo fechar em sua totalidade em ju-
lho. Algumas fazendas iniciaram o plantio mesmo sem
todas as vendas negociadas, ja que os exportadores
estdo tendo dificuldades em reajustar seus contratos.
Para cobrir as perdas cambiais, aumento de gastos com
mao-de-obra e insumos, bem como o crescente custo
com frete maritimo, deveria haver um incremento de,
pelo menos, 25% nos pregos negociados. Mas como
esse reajuste ndo tem sido aceito com facilidade, boa
parte dos exportadores pleiteou um incremento médio
de 20 a 25%. Produtores acreditam que com este au-
mento no valor dos contratos sera possivel pelo menos
recuperar as perdas da temporada anterior. A rentabi-
lidade do setor, no entanto, dependera do comporta-
mento do délar em relagdo ao Real durante o periodo
de embarques.

A oferta interna de meldo aumentara forte-
mente no mercado nacional em julho, visto que o
Rio Grande do Norte, o Ceard e o Vale do S3o Fran-
cisco estarao em colheita no periodo. Em junho, o
volume reduzido de melao amarelo, por conta da
baixa oferta no Vale do Sdo Francisco e auséncia
do Rio Grande do Norte e Ceard do mercado, con-
tribui para a valorizagdo da fruta. Contudo, ja na
Gltima semana do mesmo més, a oferta aumentou,
e os precos cairam. O meldo amarelo gratdo tipo
6-7 foi comercializado no atacado de Sao Paulo,
a R$ 35,72/cx de 13 kg, alta de 20% em relagao
a maio.
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Colheita intensifica
apenas em setembro

O volume de laranja no mercado doméstico
deve ser pequeno até agosto, visto que a colheita da
safra 2008/09 de laranja do estado de Sao Paulo deve
intensificar apenas em setembro. A seca ocorrida nas
regides produtoras paulistas no segundo semestre de
2007 prejudicou o desenvolvimento das floradas, prin-
cipalmente de variedades precoces. Somente no final
de outubro do ano passado é que as chuvas voltaram
a ser constantes, beneficiando a floracdo das demais
variedades de laranja. O aumento da oferta a partir de
setembro deve estimular a abertura de mais fabricas
para o processamento de suco. Segundo produtores
e industrias, a safra 2008/09 deve ser 20% inferior a
temporada passada, por conta do clima. Essa quebra
na safra paulista ja estd resultando em pregos maiores
de contratos entre produtores e industrias. Citriculto-
res tém fechado contratos entre R$ 8,25 e R$ 14,00/
cx de 40,8 kg, patamares bem acima dos registrados
em anos anteriores. Mas ha produtores que ainda es-
tdo com contratos fechados em safras anteriores com
precos muito abaixo dos negociados neste ano. Por
enquanto, essa menor oferta paulista teve pouco im-
pacto na bolsa de Nova York, onde é negociado o suco
de laranja. O que poderd impactar no curto ou médio
prazo é a demanda do mercado europeu, principal
comprador do suco brasileiro. Para o segundo semes-
tre, a previsao é que produtores continuem recebendo
propostas de contratos semelhantes aos praticados nos
Gltimos meses. Além disso, os acordos ja estdo sendo
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Preco no spot sobe com baixa oferta
Precos médios recebidos por produtores paulistas
pela laranja péra no portdo das industrias (merca-
do spot) - R$/cx de 40,8 kg

Fonte: Cepea
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Por Daiana Braga,
Mayra Monteiro Viana e
Margarete Boteon

citroscepea@esalq.usp.br

fixados, em sua maioria, em moeda nacional, visto que
o ddlar desvalorizou significativamente em relagdo ao
Real. O fato de as industrias ndo estarem oferecendo
contratos de longo prazo também pode estimular o
citricultor a fechar novos acordos neste ano.

Sao Paulo oferta tangeri-
na no segundo semestre

A oferta de tangerinas nao deve acabar nos pré-
ximos meses. As variedades ponca e cravo, que sdo
colhidas principalmente nos meses de maio e junho,
devem continuar a ser colhidas, ainda que em menor
quantidade. O prolongamento do calendario de oferta
dessas variedades esta atrelado as floradas mudltiplas,
sobretudo nos ltimos meses do ano passado e inicio
deste. Alguns produtores iniciaram a colheita da tange-
rina murcote em junho, mas a intensificagao da safra
desta variedade deve ocorrer apenas a partir de agosto.

Aumenta receita
com embarques de NFC

Apesar da previsao de um menor volume de suco
congelado e concentrado (FCO)) brasileiro embarcado
na safra 2007/08, que encerrou oficialmente em junho,
a receita total das exportagdes da temporada serd maior
do que a obtida na anterior, por conta do aumento dos
envios de suco de laranja ndo congelado e concentrado
(NFC). De julho de 2007 até maio de 2008, a receita
total obtida com todos os tipos de suco foi de US$ 1,86
bilhdo, aumento de 3% em relagdo a safra 2006/07,
conforme dados da Secretaria de Comércio Exterior (Se-
cex). Com o aumento da producao de laranjas na Fléri-
da desde 0 ano passado, os Estados Unidos reduziram a
compra de suco concentrado brasileiro. Os embarques
de FCO)J, principal tipo exportado pelo Pais, somaram
821 mil toneladas entre julho de 2007 e maio de 2008,
decréscimo de 13% em relagdo a safra 2006/07, segun-
do a Secex. Ja os embarques de NFC somaram 827 mil
toneladas, incremento de 36,6%. Com esse aumento, a
receita das exportagdes de NFC, até maio, ja superava
em 4,5% a de julho de 2006 a maio de 2007. Boa parte
do NFC esta sendo destinada ao principal comprador
do Pafs, a Unido Européia, por isso o volume embarque
de NFC brasileiro nio foi comprometido.

SECAQ ELETRONICA CITROS

Cadastre-se ¢ receha precos semanais de cilros,

www.cepea.esalg.usp.br/hibrasil
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Diminuem envios
de banana para o Mercosul

Em maio, o Brasil exportou 5,7 mil toneladas
de banana para o Mercosul, segundo a Secretaria de
Comércio Exterior (Secex), baixa de 35% em relacao
ao mesmo periodo de 2007. A queda nos embarques

EXPO rtagao deve-se a reducao de cerca de 67% nas aquisi¢oes da
brasileira Argentina, principal compradora da fruta brasileira. A
expectativa era de aumento das exportagdes do Bra-
Seg ue em sil, visto que as nevascas ocorridas na Cordilheira dos
baixa Andesfecharam as estradas que ligam a Argentina aos
demais paises fornecedores de banana (Equador, Cos-
ta Rica, Colémbia, entre outros menos expressivos).
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Frio escalona oferta

e eleva preco no Vale do Ribeira
Precos médios recebidos por produtores do Vale
do Ribeira pela nanica - R$/cx de 22 kg

Fonte: Cepea

Por Margarete Boteon
Marina Isac Macedo

bananacepea@esalq.usp.br

Ainda assim, o Equador conseguiu exportar muita ba-
nana para o mercado argentino no periodo em que a
neve nao atrapalhava. Além disso, o prego elevado da
fruta no mercado interno fez com que exportadores
preferissem comercializar a banana no préprio Pais.

Semestre encerra
com rentabilidade positiva

O primeiro semestre fechou com pregos recor-
des no Vale do Ribeira (SP), norte de Santa Catarina,
norte de Minas Gerais e Bom Jesus da Lapa (BA). A ba-
nana nanica valorizou 108% em comparagdo com os
primeiros seis meses de 2007. No mesmo periodo, a
variedade prata valorizou 38%. Os aumentos de prego
estiveram atrelados a redugdo da oferta, por conta de
adversidades climaticas (enchente nas pragas paulista
e potiguar e estiagem na regido catarinense) e de maior
custo de produgdo.

Escalonamento da oferta de nanica

A oferta de nanica das regides do Vale do Ribei-
ra (SP) e do norte de Santa Catarina deve aumentar
em julho. Isso porque, adversidades climdticas desde
o inverno do ano passado (o frio e enchentes) causa-
ram lentidao no desenvolvimento da fruta. A intensifi-
cagdo da colheita ocorrerd na época mais fria do ano,
ocasionando o escalonamento da oferta em julho,
agosto e inicio de setembro (quando finaliza a safra).

Aumenta oferta
de prata em Minas Gerais

Para julho, é esperado aumento no volume de
prata no norte de Minas Gerais. O pico de colheita, pre-
visto para iniciar na segunda quinzena de julho, deve
equilibrar o volume de banana no mercado, visto que
o Vale do Ribeira (SP) ainda ndo comecou sua safra e
Bom Jesus da Lapa (BA) ja reduziu o ritmo de colheita.

Errata: No texto Termina safra de prata de Bom Jesus da
Lapa, na se¢do Banana da edicdo n° 69, o valor de R$
11,00/cx de 20 kg corresponde a um prego fixado por pro-
dutores para vender a fruta na época da safra e ndo ao
valor minimo para cobrir os custos, que foi de R$ 7,03/cx
de 20 kg, em maio.

SECAO ELETRONICA BANANA

Cadaslre-se ¢ receha pregos semanais de hanana.

www.cepea.esalg.usp.br/hibrasil
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Por conta do clima mais ameno em junho, a
maioria dos pomares da regido floresceu. Ao que tu-
do indica, o pélo produtor de Petrolina (PE) e Juazeiro
(BA) deve apresentar, a exemplo de anos anteriores,
pico de colheita entre setembro e novembro. Com a
concentragdo de oferta, os precos da manga tommy
atkins devem cair, chegando a patamares préximos ao
valor minimo necessario para cobrir os gastos com a
cultura, estimado por produtores em R$ 0,42/kg em
junho. Pouco capitalizados, produtores de manga nao
devem aumentar as indugdes florais em diferentes pe-
riodos — para escalonar a colheita — e nem expandir
a drea cultivada. A oferta de manga no Vale do Sao
Francisco ndo deve aumentar consideravelmente em
julho, sustentando o prego da fruta. Em junho, a man-
ga tommy atkins valorizou, no Vale do Sdo Francisco,
12,5% em relagao a maio, desvalorizou de 39% sobre
junho de 2007. O cendrio em Livramento de Nossa Se-
nhora (BA) deve ser semelhante ao descrito para o Va-
le do Sao Francisco, ja que os pomares encontram-se
floridos. A concentragdo da oferta no mesmo periodo
nessas duas regides deve limitar ainda mais a rentabili-
dade da safra no Nordeste.

Os pomares de manga de Monte Alto (SP) e
Taquaritinga (SP) devem florescer em julho. Com is-
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Precos da tommy reagem em junho

Precos médios recebidos por produtores de Petro-
lina (PE) e Juazeiro (BA) pela tommy atkins - R$/kg

Fonte: Cepea
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Por Maira Paes Lacerda

so, a estimativa de produtores locais é que a oferta
de tommy atkins concentre entre novembro e de-
zembro e a de palmer, de fevereiro a margo. Nao
ha perspectiva de aumento de area, por conta da
queda da rentabilidade da dltima safra. No primeiro
trimestre de 2008, a manga palmer foi comerciali-
zada a precos inferiores aos do mesmo periodo de
2007. A queda esteve atrelada ao prolongamento
da oferta da Gltima safra, uma vez que grande parte
dos produtores locais retirou a primeira florada no
final de 2007. Assim, a expectativa é que apenas
produtores mais tradicionais retirem a primeira flo-
rada, visando atrasar a colheita e evitar a desvalori-
zagdo da manga.

Em julho, as exportagdes brasileiras de man-
ga para a Europa nido devem superar as de junho,
visto que nao ha previsdo de aumento significativo
de oferta nordestina. De acordo com exportadores,
outro entrave é a baixa qualidade da fruta, devido
as chuvas registradas no Nordeste durante a florada
(primeiros meses do ano). A entrada na Europa de
manga de outros paises, como Israel, também pode
frear os embarques brasileiros. Em junho, o Brasil
enviou para a Unido Européia volumes superiores
aos do mesmo periodo de 2007. O aumento das
exportagdes no periodo esteve atrelado a redugao
da safra da Costa do Marfim, que deveria abastecer
o mercado europeu em maio e junho. No préximo
semestre, o Brasil deve manter um calendario de
exportagdes semelhante ao do ano anterior, visto
que ndo ha expectativa de alteracdo no calendario
de oferta dos produtores mundiais — vale lembrar
que o Brasil depende das janelas de exportagoes
desses paises para realizar seus embarques. Para os
Estados Unidos, por exemplo, a expectativa é que
o volume exportado aumente a partir de setembro,
quando chegam ao fim os embarques do México e
intensifica a colheita nas rogas nordestinas. A jane-
la favoravel a manga brasileira no mercado norte-
americano deve terminar em novembro.



Menor
oferta deve
valorizar a
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3,00

Baixa temperatura
reduz ritmo de colheita

A oferta de mamao havai no Espirito Santo e
sul da Bahia deve ser menor em julho, devido a con-
centracdo da colheita no més anterior. Com isso, a
expectativa é que os precos do mamao subam neste
més. A boa qualidade do havai, decorrente do clima
seco, também deve favorecer a alta nos pregos.

Formosa também deve valorizar

O preco do mamao formosa também deve subir
em julho, visto que o frio limita a maturacao da fruta.
Apesar de algumas rogas novas do oeste da Bahia
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Vendas fracas derrubam precos

do havai

Pregos médios recebidos por produtores do Espi-
rito Santo pelo mamao havaf tipo 12-18 - R$/kg

Fonte: Cepea
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Formosa continua desvalorizado

Pregos médios recebidos por produtores do
Espirito Santo pelo mamao formosa - R$/kg

Fonte: Cepea

Por Flavio Bombonatti

mamaocepea@esalq.usp.br

entrarem em produgao neste més, a oferta deve ser
baixa nas demais regides produtoras. Em junho, a
desvalorizagcdo do formosa esteve atrelada a reducao
do preco das variedades golden e sunrise.
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De acordo com exportadores, os embarques de
mamao brasileiro devem ser menores em julho, por
conta da baixa oferta no Pais e da concorréncia com
outras frutas de época produzidas na Europa e nos
Estados Unidos. Estima-se que o volume embarca-
do em junho tenha sido maior que o de maio, visto
que os precos do mamao naquele perfodo estavam
baixos no mercado interno e, a oferta, elevada. Em
maio, o volume de mamao exportado pelo Brasil au-
mentou 35% em relacdo ao de abril, atingindo 3,1
mil toneladas, de acordo com a Secretaria do Co-
mércio Exterior (Secex). O Rio Grande do Norte em-
barcou a fruta para a Europa em abril e maio, visto
que a qualidade do mamao potiguar ndo atendeu as
exigéncias dos compradores dos Estados Unidos.

Embarques devem
diminuir em julho

Aumenta area de mamao mexicano

A drea cultivada de mamao no México, maior
exportador da fruta do mundo, aumentou 18% entre
janeiro e abril, passando de 16 mil hectares para 19 mil
hectares, de acordo com o Servigo de Informagao Agro-
alimentar e Pesqueira (Siap), da Sagarpa. Embora a drea
de mamao do México em abril tenha sido 12,5% menor
se comparada ao mesmo periodo de 2007, a produgdo
aumentou quase 20%, atingindo 195 mil toneladas de
mamao. A oferta deve continuar aumentando nas rogas
daquele pais, visto que, de julho a setembro, segundo
o Servico Meteoroldgico Nacional do México, o clima
é mais chuvoso e as temperaturas médias sdo mais al-
tas em Veracruz, principal regido produtora. Produtores
mexicanos, contudo, devem aumentar o controle fitos-
sanitario, visto que o clima quente e imido eleva a in-
cidéncia de doengas. Caso ocorram problemas quanto
a qualidade da fruta mexicana, pode haver uma janela
de mercado para o Brasil, visto que o clima seco nas
maiores regides produtoras do Pafs neste inverno deve
facilitar a manutencdo da qualidade da fruta.

SECAO ELETRONICA MAMAO

Cadastre-se ¢ receha precos semanais de mamao,

www.cepea.esalg.usp.br/hibrasil
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Receita aumenta mais de 3%

As exportagbes brasileiras de maga cairam
9,5% de janeiro a maio de 2008, em comparagao
com o mesmo periodo de 2007, segundo a Secre-
taria de Comércio Exterior (Secex). Mesmo com a
queda dos embarques, a receita superou a do ano

Aumenta passado. As 84,8 mil toneladas de maga exportadas
nos primeiros cinco meses do ano renderam US$
fatu ramento 58,4 milhdes, de acordo com a Secex, alta de 3,5%
COM  sobre a receita do mesmo periodo de 2007. A tem-
= orada de exportagdo brasileira praticamente en-
exportacao P o xporiasag bastiea prafiamen
cerra em julho, com o inicio da safra dos paises do
em 2008 Hemisfério Norte.
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Gala valoriza, apesar da baixa demanda £
Precos médios de venda da maca gala categoria :
1 (calibres 80 -110) no atacado de Sao Paulo- &
R$/cx de 18 kg
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Fuji também valoriza
Precos médios de venda da maca fuji categoria

1 (calibres 80 -110) no atacado de Sao Paulo -
R$/cx de 18 kg

Fonte: Cepea
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Por Lilian Cabral Missura

macacepea@esalq.usp.br

Frio reduz demanda por maca

A reducdo das temperaturas no Brasil em ju-
Ilho deve retrair ainda mais a procura pela mag3,
como normalmente ocorre todos os anos — em ju-
nho, as temperaturas mais baixas ja restringiam a
demanda. Outro fator que reduz o consumo da fru-
ta no periodo é as férias escolares, visto que a maga
€ muito consumida nas merendas escolares de todo
o Pafs. Ainda assim, os precos devem permanecer
firmes, tendo em vista que a fruta é estocada desde
o fim de maio. A expectativa é que as cotagdes per-
manegam controladas até o inicio da colheita da
préxima da safra.

Produtores iniciam poda

Em julho e agosto, pomicultores devem rea-
lizar as podas nas macieiras, as quais ja estdo sem
folhas. A atividade de poda elimina os galhos velhos
e indteis, reduz o tempo para a drvore entrar em pro-
dugdo, promove equilibrio da produgdo ao longo
da vida dtil da macieira e induz novas brotacdes, as
quais dardo origem a ramos que frutificardo no pré-
ximo ano.

Armazenamento inadequado
deprecia qualidade da gala

Algumas cargas de macga gala ofertadas ao
mercado em junho apresentaram baixa qualida-
de, por conta do armazenamento inadequado. De
acordo com agentes, esse problema deve ser veri-
ficado ainda em julho. A producdo de maca exige
armazenamento eficiente para manter a oferta do
produto durante o ano. Grande parte das empresas
produtoras de macga, porém, utiliza o armazena-
mento em frio convencional, técnica que viabiliza
apenas quatro meses de conservagao. Apés longos
periodos de armazenamento nesse tipo de refrige-
racdo, a polpa perde firmeza e sofre degeneragdo,
perdendo a suculéncia e apresentando textura “fa-
rinhenta”, além de rachaduras em alguns casos. A
acidez também é afetada, podendo haver uma de-
gradacao muito acentuada, interferindo no sabor.
Segundo agentes do setor, ndo ha problemas com
esse procedimento, caso o tempo de conservagdo
seja adequado. A partir do segundo semestre, serdo
abertas camaras de atmosfera controlada nas regi-
Oes produtoras de Fraiburgo (SC), Sao Joaquim (SC)
e Vacaria (RS), permitindo a oferta de maga de boa
qualidade o ano todo.
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Pirapora
entra no
mercado
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Comeca colheita em Pirapora

A colheita de uvas finas de Pirapora (MG) co-
meca no final de julho, mas a expectativa é que a
oferta aumente significativamente apenas no fim de
agosto. A safra da regido deve encerrar em outubro.
Segundo produtores locais, a drea deste ano deve ser
inferior a de 2007, por conta dos altos custos de pro-
ducdo e da dificuldade de aumentar a produtividade.
Além disso, a comercializagdo da fruta de Pirapora
tem sido prejudicada pela oferta da itdlia muscat,
uma cultivar melhorada produzida no Nordeste no
segundo semestre, mesmo periodo da safra mineira.

Aumenta oferta de
uvas finas em Porto Feliz

Apesar da intensificacdo da colheita de uvas
finas na regido de Porto Feliz (SP), os precos de-
vem seguir firmes em julho, uma vez que a fruta
de Jales (SP) tem sido disponibilizada aos poucos
no mercado. A expectativa de produtores paulistas
é de bagas gratidas e com alto brix, favorecido pe-
lo clima favoravel no periodo de desenvolvimento
dos cachos (altas temperaturas durante o dia e frio
a noite). A colheita de niagara em Porto Feliz, prin-
cipal variedade cultivada na regido, encerrou em
junho. De acordo com produtores locais, a safra do
meio do ano foi prejudicada pelo volume elevado
de chuva durante a florada. A adversidade causou
abortamento floral e alta incidéncia de fungos nas
plantas, resultando em quebra de produgio da uva
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Preco retrai em junho
Precos médios recebidos por produtores pela
uva italia - R$/kg

Fonte: Cepea

Por Ana Luisa Ferreira de Melo

uvacepea@esalq.usp.br

ristica entre 10 e 15%. As podas para a colheita de
fim de ano devem comecar em agosto.

Mais fruta
também no Nordeste

o W

O volume de uvas finas no Vale do Sao Francisco
também deve aumentar em julho. A maioria dos pro-
dutores focou as podas para a colheita do segundo se-
mestre por conta dos altos custos da produgao e da difi-
culdade em obter fruta de boa qualidade nos primeiros
seis meses do ano. Nesse cendrio, deverd haver uma
concentracdo de oferta em setembro e outubro. A ex-
pectativa é que o preco de exportagdo seja semelhante
ao de 2007, contudo, isso dependera da qualidade da
fruta e do cambio. Apesar de o sistema de produgao
na regido ser tecnificado, produtores nordestinos estao
na expectativa quanto a um clima semelhante ao do
ano anterior, quando houve total auséncia de chuvas,
essencial para que haja alta produgao e qualidade.

Vale do Sao Francisco
interrompe investimento em area

Produtores de uva do Vale do Sao Francisco sus-
penderam gastos com aumento de drea e passaram
investir na qualidade do produto, infra-estrutura para
exportagdo, redugdo de custos e aumento de produtivi-
dade. Também ha uma busca por novas cultivares que,
além de resistentes a instabilidade climética do Vale no
inicio do ano, sejam aceitas no mercado internacional.

Egito abastece mercado europeu

O principal exportador de uva para Unido Eu-
ropéia em julho deve continuar sendo o Egito, que
iniciou os envios para esse mercado em maio. Na
seqiiéncia, esta Israel, que comegou a embarcar a
fruta para a Europa em junho e segue com as expor-
tacdes até o inicio de agosto. As principais varieda-
des egipcias enviadas sdo sugraone, white seedless
type e flame seedless. Além dos paises europeus, em
julho, a oferta também ¢é reduzida na Africa do Sul
e no Chile. Essa janela de mercado tem possibilitado
ao Egito uma renda maior, investida em novas varie-
dades e no aumento de produtividade.

SECAO ELETRONICA UVA

Cadastre-se e receba pregos semanais de uva,

www.cepea.esalq.usp.br/hfbrasil
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E NECESSARIO NORMATIZAR
OS MINIMAMENTE PROCESSADOS

ENTREVISTA: Angela Pimenta Peres

Angela Pimenta Peres, doutora em Ciéncia de Alimentos, com &nfase em pés-colheita,

é fiscal federal agropecuéria da Secretaria de Defesa Agropecuéria do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa). Angela, neste férum, fala sobre os esforcos
do Ministério para construir a legislacdo referente a minimamente processado e também
sobre outras agdes que visam garantir a qualidade e a seqguranca desses produtos.

Hortifruti Brasil: Por ndo haver uma legislacao espe-
cifica para os produtos minimamente processados no
Brasil, como produtores e consumidores podem ter
pardmetros de avaliagao quanto a qualidade e a segu-
ranca desses alimentos?

Angela Pimenta Peres: O Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (Mapa), por meio da drea
de Inspecdo de Produtos de Origem Vegetal, tem en-
vidado esfor¢os para criar instrumentos, tendo em
vista garantir a qualidade de produtos minimamente
processados quando disponibilizados aos consumido-
res. Um desses instrumentos é o Decreto n°® 6.268 de
22/11/2007, que se constituiu no novo regulamento da
Lei N° 9.972, de 25/05/00, que institui a classificagio
de produtos vegetais, seus subprodutos e residuos de
valor econdémico. Esse decreto disciplina, dentre ou-
tras atividades, o registro de pessoas fisicas e juridicas
no Cadastro Geral de Classificagao, a padronizagao,
a classificagao e a fiscalizagdo da classificagdo, que
se constituem em um conjunto de agdes executadas
pelo Mapa. O objetivo é aferir e controlar a identidade
e a qualidade dos produtos vegetais, seus subprodutos
e residuos de valor econbmico no mercado interno; a
conformidade dos importados, com os padrdes oficiais
de classificagdo estabelecidos pelo Mapa; e a identida-
de e a seguranca higiénico-sanitaria e tecnolégica des-
ses produtos. Esse decreto prevé também supervisdes
técnicas necessarias a verificagdo de conformidade
em estabelecimentos publicos ou privados que traba-
Ilham com produtos de origem vegetal, nos produtos
vegetais, seus subprodutos e residuos de valor econd-
mico, servicos e processos, que venham a optar por
certificacdo voluntaria. A forma de certificacdo e as
condiges gerais para este procedimento deverao ser
ainda fixadas pelo Ministério. O Mapa tem trabalhado
na construgdo desses instrumentos legais, inclusive dos
procedimentos de controle higiénico-sanitarios dos
produtos de origem vegetal e dos critérios para registro
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no Cadastro Geral de Classificagdo, das pessoas fisicas
e juridicas processadoras, beneficiadoras, indstrias de
produtos de origem vegetal, onde se incluem os produ-
tos minimamente processados. Enquanto o Ministério
constréi todo o seu arcabouco legal, é importante que
produtores usem ferramentas, como as Boas Praticas
Agricolas (BPA), as Boas Praticas de Fabricagao (BPF) e
até mesmo o APPCC, como formas de garantir a quali-
dade do produto que eles estarao disponibilizando aos
consumidores. Por sua vez, os consumidores podem
desempenhar um papel importante, visto que podem
cobrar das empresas a qualidade dos produtos que
estdo consumindo e até mesmo denunciar aos 6rgaos
competentes problemas graves de ndo conformidade
ou de fatores higiénico-sanitarios que possam compro-
meter a qualidade dos produtos e a sua prépria satde.

Hf Brasil: Em junho, ocorreu um sério problema de
contaminagdo de tomate por salmonela nos Estados
Unidos, com mais de 300 casos registrados, sendo 50
pessoas hospitalizadas. Atualmente, o Brasil tem estru-
tura para rastrear problemas como esse?

Angela: O governo federal reconhece a necessida-
de do estabelecimento de procedimentos que visem
normatizar as atividades das empresas que proces-
sam vegetais minimamente, e que esse ponto tem si-
do uma das principais reivindicagdes dos segmentos
envolvidos com a atividade, assim como dos consu-
midores. Um desses procedimentos é, sem ddvida, o
estabelecimento de regras para construcao, instalagao
e funcionamento das empresas processadoras. A cria-
¢ao de normas para licenciamento de tais unidades ou
mesmo a idealizagdo de um sistema de certificagao e
procedimentos de fiscalizagdo sdo alguns dos procedi-
mentos que, ao lado de outros fatores, podem ajudar
a modernizar o setor. Em 2003, a Instru¢do Normativa
Mapa n.° 66 instituiu o Sistema de Cadastro dos Agen-
tes da Cadeia Produtiva de Vegetais, seus produtos,



subprodutos e derivados, objetivando a Certificagao
da Seguranca e Qualidade (SICASQ). Essa Instrucao
Normativa aprovou as normas para o cadastramento
desses agentes, entre eles as beneficiadoras, processa-
doras, semiprocessadoras, minimamente processado-
ras e beneficiadoras/processadoras. Entre os requisitos
para o cadastramento no Mapa, esta a necessidade de
o estabelecimento dispor de Sistema de Qualidade To-
tal (Boas Praticas Agricolas - BPA ou Boas Praticas de
Fabricacdo - BPF e Procedimentos Padrdo de Higiene
Operacional - PPHO), sistemas de controle de con-
taminantes e residuos e de rastreabilidade, conforme

regulamentos técnicos que deveriam ter sido estabele-
cidos pelo Ministério na época da criagdo da Instrugao
Normativa. Assim, para atender ao disposto na referida
Instrugdo Normativa e, com o objetivo de garantir a
qualidade dos produtos minimamente processados,
0 Mapa tem trabalhado também no estabelecimento
desses requisitos técnicos de boas praticas, especificos
e obrigatérios para as empresas que processam produ-
tos minimamente. Acreditamos que, no decorrer desse
trabalho de regulamentagdo complementar, o Mapa
devera se estruturar melhor, aumentando o nimero de
fiscais federais agropecudrios em todo o Pais.

_ =" (s MINIMAMENTE PROCESSADOS SAO O

ENTREVISTA: Sandra Caires Saboia

SONHO DE CONSUMO DAS CLASSES C E D

Sandra é administradora de empresas, com especializagdo em Marketing pela Fundagao

Armando Alvares Penteado (Faap) e, atualmente, cursa Gestdo Empresarial na Fundacdo Gettlio
Vargas (FGV). Ha seis anos atua na gestao comercial de frutas, legumes e verduras (FLV) do
Grupo Pao de Agucar, onde lida com os segmento de processados e organicos, entre outros.

Hortifruti Brasil: Qual é o publico-alvo dos mini-
mamente processados? Esse produto atende a uma
classe econémica e a um grupo de profissionais es-
pecificos?

Sandra Caires Saboia: O publico-alvo sdo as mulhe-
res que trabalham fora e procuram praticidade no
preparo de suas refei¢es, sempre tendo em mente
que seu objetivo com isso € passar menos tempo na
producao de suas refeicbes e mais tempo com a fa-
milia. Atualmente, o maior publico sdo as classes A
e B. No Grupo Pao de Aglicar, estamos experimen-
tando uma nova oportunidade de vendas que € tra-
balhar com os produtos higienizados para essas clas-
ses, com valor compativel de custo para as mesmas.
Nossa experiéncia tem demonstrado que é possivel
trabalhar com esse grupo com pregos variando entre
R$ 3,98 e R$ 4,69 por 150g de produtos.

HFBrasil: O crescimento econémico brasileiro nes-
tes dltimos dois anos, principalmente, teve impacto
sobre o segmento de minimamente processados?

Sandra: As classes econdmicas que vém aumentan-
do o consumo dos minimamente processados sao
as classes C e D, e isso é demonstrado quando vocé
coloca o produto que é o sonho de consumo no

preco que cabe no bolso dele... A resposta é auto-
matica! Estouro de vendas.

HFBrasil: Quais os principais produtos hortifruticolas
comercializados como minimamente processados?

Sandra: Os principais sdo as folhagens. As vedetes
em vendas desse grupo sdo alface crespa e lisa, alfa-
ce americana, rdcula e folhas mistas (alface crespa,
lisa, ricula, escarola). Estamos trabalhando os legu-
mes também minimamente processados e a respos-
ta tem sido uma grande explosao de vendas. Ou se-
ja, a praticidade vem ganhando espacgo na cesta de
compras do brasileiro a cada dia e cada vez mais.

HFBrasil: Quais sdo as principais recomendacées
do varejo para produtores que ja estao ou que dese-
jam entrar nesse mercado?

Sandra: Para quem quer entrar neste mercado “ou-
vir o que o consumidor quer comprar”, faz toda di-
ferenca. E preciso ter o produto certo na hora certa
e precificado da forma correta. Para os que jd estdo,
“adequacao” ao que o consumidor quer comprar.
Fornecedores ainda tém dificuldades para entender
que vale o que o consumidor quer comprar e ndo o
que eles querem impor.
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A CADEIA DE FRIO

.. ENTREVISTA: Dr. Celso Luiz Moretti

E UMA BARREIRA PARA OS HORTIFRUTICOLAS

Dr. Celso Luiz Moretti é pesquisador da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria

(Embrapa), setor de Hortalicas. Tem experiéncia na area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,
atuando nos temas: qualidade, pés-colheita, seguranga dos alimentos, rastreabilidade e
processamento minimo.

Hortifruti Brasil: A comercializacao de hortifrutico-
las minimamente processados comegou a crescer no
Brasil na década passada. Como estd a inser¢do des-
ses produtos no varejo nacional?

Celso Luiz Moretti: Percebo que as lojas passaram a
colocar equipamento de refrigeracdo para comercia-
lizar esses produtos. Inclusive, muitas lojas tém re-
servado um espago grande e normalmente em local
nobre dentro da area de hortifrutis para comercializar
esses produtos. Os minimamente processados ocupa-
ram espago e tém chamado a atengdo nos diversos
segmentos de varejo que o comercializam.

HF Brasil: O que falta para a consolidagao do merca-
do de minimamente processados no Pais? Quais sdo
as principais barreiras e oportunidades no setor?

Moretti: Cadeia de Frio, Padronizagdo e Seguranca
Alimentar geralmente sdo os pontos hegemdnicos do
processo de consolidagao dos produtos minimamente
processados. A Cadeia de Frio tem grande importancia
para os minimamente processados, mas é um proble-
ma no Brasil, ndo s6 para minimamente processados,
mas para os hortifrutis de maneira geral. A questao da
padronizagdo €, sem divida, outro ponto importante
do processo de consolidagdo dos minimamente pro-
cessados. Algumas marcas, que ainda ndo ocupam um
espago maior no mercado, tém dificuldade de manter
a padronizagao. Na negociacao com fornecedores, a
dificuldade € obter a constancia de qualidade e de da
matéria-prima. Quanto a Seguranga Alimentar, vemos
de longe o que estd acontecendo nos Estados Unidos
com cado do surto de salmonela em tomate de me-
sa, que atinge empresas como o McDonald’s e Burger
King, e isso é realmente algo muito sério para a sad-
de publica. No Brasil, até onde tenho conhecimento,
ndo ocorreu nenhum surto sério de contaminacao mi-
crobiolégica ou quimica em produtos minimamente
processados. Mas o sistema de catalogacao e rastre-
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abilidade da ocorréncia de surtos de contaminacio
ainda € precario no Brasil. Nao da pra comparar com
o sistema de um pais desenvolvido, como é o caso
dos Estados Unidos. A Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitdria (Anvisa), o Ministério da Satde e o préprio
Ministério da Agricultura tém procurado melhorar es-
sa situacdo, para que ndo venha a ocorrer nenhum
problema grave no Brasil.

HF Brasil: Apesar da auséncia de legislacao especifica
e da precaria fiscalizacao, pode-se dizer que os mini-
mamente processados sao seguros no Pais?

Moretti: Eu acho que é dificil generalizar. Ha em-
presas de pequeno e médio porte no Brasil que ado-
tam ferramentas de gestdo de qualidade, por isso,
apresentam um produto seguro. Tenho observado
muitas empresas que realmente estdo trabalhando
em um nivel muito bom de qualidade, tanto no Su-
deste quanto no Nordeste e no Centro-Oeste. Por
outro lado, tive a oportunidade de visitar regides do
Brasil onde os minimamente processados sdo feitos
por agroindustrias de “fundo de quintal”. Nessas,
sem duvida, o risco de haver produto contaminado
é maior. Para melhorar essa situagao, o que temos
tentado fazer € transferir tecnologia e informagao,
além de frisar a importancia do uso de ferramentas
como gestao de qualidade e boas praticas agricolas
para elevar a qualidade e principalmente a seguran-
¢a do produto de melhor qualidade e, sobretudo,
seguro. Mas a gente sempre tem preocupagao, por
conta do pequeno niimero de fiscais nas Vigilancias
Sanitarias. E muito importante que nés, que esta-
mos em centros de pesquisas, como a Embrapa e a
Universidade de Sao Paulo, alertemos essas agroin-
distrias quanto as barreiras e oportunidades desse
setor, a partir de cursos, por exemplo, para que ndo
tenhamos no Brasil surtos de contaminacdo como o
que ocorreu, recentemente, nos Estados Unidos.
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DuPont
Curzate BR

fungicida

Curzate BR". Avacina da sua lavoura.
Agora em embalagem que dissolve na agua.

Comprovado: tudo que é bom pode ficar ainda melhor!

Curzate® BR, em embalagem que dissolve na dgua, é mais praticidade e
economia, com o resultado e eficiéncia que vocé ja conhece e confia,

* Alta eficdcia na prevencdo — ativa as defesas naturais da planta

= Dois ativos conjugados: Cimoxanil e Mancozeb - modos de acdo diferentes
= Acdo sistémica local, com alto poder de penetracdo na folha

= Ardo antiesporulante — evita o desenvolvimento e disseminacdo de doencas e
* Mais praticidade: basta colocar o saco soldvel na dgua e realizar a pré-mistura []U I]DNT\
= Mais economia: maior aproveitamento do produto, sem desperdicio e

Cogytight 2005- 2008, DuFont dio Brasd 5A. - Todos o deanas resarvados

ATEN Qﬁ.ﬂ-: Este produto & perigose a saide humana, animal @ a0 meio ambiente, Leia atentaments
g siga rigorosamente as instrugdes contidas no rotulo, na bula @ na receita ou faga-o a quem néo

H DEF souber ler. Utilize sempre os equipamentos de protecdo individual. Nunca permita & utilizagio do
produto por menores de dade.

AGRICOLA

0800-707-5517

1L Lagagao pratama dn vt o lewad

( Tele DuPont

. - HE - 4
Consulte sempre um Engenheire Agronomo. Venda sob receituario agrondmico, 0800 701-0109 www.ag.dupont.com.br





